
Naturalmente Salvaje



ME
NÚ

35€
/persona

APERITIVO DE BIENVENIDA

ENTRANTES A COMPARTIR CADA 4 PAX

Pan bao, relleno con carne de costilla ahumada hecha a baja temperatura,
lacada y acompañada de pico gallo.

Risotto con tinta de sepia, trigo, langostinos, calamar nacional,

mayonesa de kimche y parmesano.

PESCADOS

Saquito de salmón en pasta brie con salsa cremosa de eneldo.

CARNES

Solomillo de cerdo ibérico, sobre veloute de patata violeta y reducción de oporto
con queso la peral.

POSTRE

Vasito de mousse de chocolate belga con nueces de peacan y haba tonca.

INCLUYE

Pan y 3 Bebidas

especial navidad



ME
NÚ

40€
/persona

especial navidad

APERITIVO DE BIENVENIDA

ENTRANTES A COMPARTIR CADA 4 PAX

Langostinos con pasta kataifi rebozados, vinagreta de dátiles, tomate seco y almendras.

Tabla de queso de cabra fresco con guayaba y aceite de arbequina.

Tataki de atún, con soja de frutos y vegetales en costra de kikos y mayonesa de wasabi.

PESCADOS A ELEGIR

Taco de corvina vuelta y vuelta con salsa de naranja y avellanas tostadas.

Lomo de rodaballo asado con trigo sancochado y setas.

CARNES A ELEGIR

Muslo de pato con salsa de hinojo, piña, y chips de batata.
Taco de presa ibérica trinchada con parmentier ahumado y salsa de tomillo.

POSTRE

Vasito de mouse de chocolate belga con nueces de peacan y haba tonca.

INCLUYE

Pan y 3 Bebidas



ME
NÚ

37€
/persona

para veganos

APERITIVO DE BIENVENIDA

ENTRANTES A COMPARTIR CADA 4 PAX

 Tortillas de maíz frita, con crema de frijoles refritos y tofu al curry.

Cebiche de palmito, cebolla morada,daditos  de aguacate, quicos y fideos de arroz tostado.

Arroz de coliflor, con piquilllos, tomate seco con orejones y mango.

PRIMERO

Berenjenas rellenas de boniato espinacas pasas y piñones. 

SEGUNDO

Risoto de trigo, con algas nori,  wakame, ceps variadas nata y queso vegano.

POSTRE
Brownie  con helado de vainilla y haba tonca.

INCLUYE

Pan y 3 Bebidas
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